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Г In o  4 кп дети ср е з
[«именование Масса

порции
Пишевые вещества \ "2)нергетиче

ленность.кБелки Жиры Углеводы  1

/п картофельный с 
5овымн

230 6 . 9 3 , 9 9  3 8 , 3 3

____________________________ \

2 3 0

кароны отварные с 
ло м

130 3.22 4 , 1  2 8 , 4 1 1 5 7

очки мясные с соусом
1 ТН Ы М

60/40 7,5 7 , 2  8

______
1 3 0

пот из
езаморож енны х я го д

200 1,8 0,09 3,19 в ,

\
п ш е н и ч н ы й 65 1,64 1,3 39 \ 234

рж аной 40 3 ,47 1,33 17,07 \ 95
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